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HAUT-CORBIN

SAINT-EMILION GRAND CRU

AAAAAAAAAAAAAA CEMILION GRAND CRU CONTROLEE

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
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CHATEAU HAUT-CORBIN - SAINT-EMILION - GIRONDE - FRANCE

VIGNOBLE

6 ha en production

Terroir sablo-argileux

65 % Merlot - 20 % Cabernet Sauvignon - 15 % Cabernet Franc
Age moyen desvignes : 45 ans

Densité de plantation: 5000 pieds al'hectare

CULTURE & RECOLTE

Taille: Guyot double médocaine

Effeuillage réalisé face par face aprés la nouaison
Démélage et décompactage alafermeture de la grappe
Eclaircissages manuels alafin delavéraison
Vendanges manuelles avec tri sélectif alavigne

VINIFICATION & ELEVAGE

Egrappage total

Tri post Egrappage manuel

Fermentation : 6-8 joursa 26 -28°C

Macération: 28 230 jours

Elevage de 12 mois en barriques de chéne francais dont 55% sont neuves
Tresléger collage. Aucune filtration n'est réalisée avant lamise en bouteille
ASSEMBLAGE

65 % Merlot - 20 % cabernet Sauvignon - 15 % Cabernet Franc
PRODUCTION

36 000 bouteilles

PROPRIETAIRE

Groupe SMABTP

CHATEAU HAUT-CORBIN

Le Jurat 33330 Saint-Emilion
Tel. +33(0)5 57 51 95 54 K Fax +33 (0)5 57 51 90 93

contact@hautcorbin.com - www.hautcorbin.com



